
Au nez, le Chevalier de Lascombes Margaux

2017 présente des arômes de fruits rouges et

noirs mûrs, tels que le cassis et la prune,

accompagnés de subtiles notes d'épices et de

tabac. Cela est dû à l'élevage en fûts de

chêne, qui confère également au vin plus de

complexité et de profondeur. En bouche, le

vin est moyennement corsé à corsé, riche et

puissant. On y retrouve des arômes de fruits

mûrs, ainsi que des notes de vanille et de café

dues au vieillissement en fûts de chêne. La

finale est longue et souple.

Accords mets-vins : viandes rouges telles que

le bœuf ou l'agneau, fromages à pâte dure et

même chocolat noir.


