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Sulzfelder   SY L V A N E R     TROCKEN

GROSSES GEWÄCHS Qualitätswein b. A. – Franken

SYLVANER – die fränkische Identität

Kaum ein anderer Wein wird so mit Franken in Verbindung gebracht wie der

Silvaner. Neben dem König Riesling ist der Silvaner Frankens Königin. Seit über 

350 Jahren wird diese Rebsorte in Franken angebaut und ist nicht mehr wegzudenken.

Mehr als 55% der Rebfläche des Weingutes ist mittlerweile mit Silvaner bestockt.

Keine andere Rebsorte ist so individuell und vielfältig. Schon die Großmutter legte 

in den 1950er Jahren Wert darauf, Weinberge mit verschiedenen Bodenformationen              zu bewirtschaften. Dieser glückliche Umstand ist Fundament für unser                abwechslungsreiches Sortiment.

Nur Weine aus den besten Lagen Deutschlands tragen die Bezeichnung 

GROSSES GEWÄCHS. Diese höchste Kategorie einer klassifizierten Lage 

wird international oft als Grand Cru bezeichnet. Diese charaktervollen Weine 

sind geprägt vom Terroir und die HIGHLIGHTS des Sortiments.

Dieser wunderbar komplexe Silvaner wächst auf einem Muschelkalkboden mit   Lehmauflage oberhalb des Wasserschutzgebietes am Main. Im Herzstück der Lage 

Maustal ernteten wir die mehrfach selektierten Trauben mit einem Ertrag von nur 

30 hl/ha. Nach einer 24-stündigen Maischestandzeit erfolgte eine schonende 

Pressung der Trauben bevor er dann teils spontan in einem Doppelstückfass aus 

Spessarteiche vergoren wurde. Bei der Vinifikation steht die Qualitätserhaltung, 

welche bereits im Weinberg konsequent betrieben wird, im Vordergrund und es 

bedarf einer täglichen Kontrolle des Gärprozesses.

Elegant, frisch mit besonderer Finesse präsentiert sich dieser, auf skelettreichem Muschelkalkboden gewachsene Silvaner. In der Nase eine zurückhaltende
sehr elegante Frucht nach zarten Steinobstnoten, Holunderblüten und Zitronenverbene.

Hat man den Wein im Mund, spürt man die ungeheure steinige Kraft des Muschelkalks.

Stein, Salz und griffig feste Textur am Gaumen und doch eine gewisse Leichtigkeit und Strahlkraft im Kern. Ein tiefer und satter Silvaner mit Nachhall.

Durch seine Vielseitigkeit ist er ein wahres Multitalent zu den verschiedensten 
Speisen. Besonders harmoniert er mit Kalbsgerichten, Edelfischen mit cremigen
Saucen und verschiedensten Spargelvariationen.

Alkohol 
13,5%vol

Restsüße
      3,4 g/l

Säure

      6,8 g/l
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