
 
 

Grape-variety 

Age of the vines 

Soil 

Yield 

Production suface 

Vinification 

Alcohol content 

Total acidity 

Residual sugars 

Tasting notes 

Serving temperature 

Food pairings 

Ageing potential 

100% Sauvignon. 

30 years. 

Flint. 

50 to 65 hl/ha. 

5 ha 

The grapes are quickly transported to the winery 
to minimize skin contact before gentle pressing  
into a pneumatic press. The grape juices are  
fermented traditionally in stainless steel tanks  
during 7 to 15 days. Aging on lies lasts for 6 
months. 
  
13° 

4g/l  

1 to 3g/l 

Colour : Yellow-green pale color. 
Nose :The subtle nose reveals a combination of  
smoky and ripe fruit flavors. 
Palate : The palate is dominated by the flavors  
of candied yellow fruits dominated with exotic 
fruits flavors. 
An subtle acidity combined with the typical 
“smoky” flavors of Pouilly Fumé completes this 
elegant Pouilly-Fumé. 

8 to 10 °C. 

This great Pouilly-Fumé reveals its elegance with 
gourmet appetizers such as goat cheese toasts.  

4 - 5 years

Espace entre les poses : 
Une pose de Front
Ø du mandrin intérieur : Ø 76 mm
Ø extérieur maxi bobine : 230 mm
Quantité maxi par bobine : 2500

Graphiste : cécile

La signature de ce BAT implique la relecture de ce document et votre accord pour 
l'impression. Il dégage l'imprimerie de toute responsabilité en cas d'erreurs non 
rectifiées (fautes d'ortographe, sens d'enroulement, ou autres erreurs diverses).
Cette maquette est la propriété industrielle de l'Imprimerie Centre Étiquettes.
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Date : 18/04/2012

Quantités : 1 000 ex   150 ex pour le client

Client :
SAS FOURNIER Père & Fils

         

Étiquette Adhésive
Réf: ETA1857 PF_rabichottes

BAT : N° 1  Version 1

Impression : 3 coul

Papier : Chromolux

Format : 90 H mm x 120 L mm

Noir
Or Direct 873
Vert 343 

Appellation  Pouilly Fumé  Contrôlée

à Verdigny - 18300 France

MIS EN BOUTEILLES PAR

PRODUCE OF FRANCE Mis en bouteilles à Verdigny

POUILLY FUMÉ
Célestin BLONDEAU

White Loire Wine - ALC. 12,5% BY VOL. - CONTAINS SULFITES - 750 ML
Imported by : CLASSIC WINE IMPORTS Inc. Norwood, Ma

NET CONTENTS

Espace entre les poses : 

Une pose de Front

Ø du mandrin intérieur : Ø 76 mm

Ø extérieur maxi bobine : 230 mm

Quantité maxi par bobine : 2500
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Quantités : 1 000 ex

Client :

SAS FOURNIER Père & Fils

         

Étiquette Adhésive

Réf: ETA Les Rabichottes - 750ml 
Code client : 383

Impression : 3 coul

Papier : Chromolux

Format : 85 H mm x 75 L mm

Noir
Or Direct

Vert

Appellation Pouilly-Fumé Contrôlée

à Verdigny 18300 France

MIS EN BOUTEILLES PAR

12.5% ALC. BY VOL.
PRODUCT OF FRANCE WHITE LOIRE WINE

NET CONTENTS 750 ML
Mis en bouteilles à Verdigny
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Graphiste : Annabelle Date : 14/09/2018
BAT : N° 1  Version 1

IMPRIMERIEIMPRIMERIE

Les Rabichottes

Bon pour accord 
P. Merceron 

Le 14/09/2018
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Ø du mandrin intérieur : Ø 76 mm

Ø extérieur maxi bobine : 230 mm
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BAT : N° 1  Version 1

IMPRIMERIEIMPRIMERIE

Les Rabichottes

Bon pour accord 
P. Merceron 

Le 14/09/2018


