DICIOTTO 2022

Paestum Indicazione Geografica Tipica Aglianico
Zona di produzione

Comune di Torchiara, Comune di Agropoli

Terreno

Flysch ricco di scheletro a base di argilla e marna in Torchiara e argilla e arenaria in Agropoli.
Giacitura collinare, Nord Ovest in Agropoli e Nord in Torchiara.
Superficie dei vigneti

Estensione complessiva di circa 4 ettari

Prima annata di produzione 2016

Uve

Aglianico

Sistema di allevamento

Guyot bilaterale

Densita dei ceppi 3600 per Ha

Produzione per ettaro 4800 Kg.

Fermentazione

Fermentazione alcolica e macerazione in serbatoi di acciaio
Maturazione

Circa 12 mesi per meta in acciaio e per meta in barriques e botti di rovere francese
Affinamento

Minimo 3 mesi in bottiglia

Alcool 14%

Esame organolettico

Aglianico della costa cilentana, al naso risulta avvolgente e speziato, con note di amarena e
prugna, pepe e sentori balsamici. Al palato & morbido, sapido con tannini presenti ma delicati.
Abbinamenti gastronomici

Si abbina tradizionalmente al capretto ed all’agnello, ottimo anche con bistecca e ragu alla
napoletana.



